
                                      შეთანხმებულია დირექტორის  მოადგილე    

დავით უგულავა                      

სსიპ  კოლეჯი „მერმისი“ 
ლექციებისა და პრაქტიკული მეცადინეობების ცხრილი 

18.11.2023 - 25.03.2024 
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ჯგ№ 17–2023–––კულინარიის ხელოვნება 
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მოდული 

 

მასწავლებლის გვარი, 
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5 1335–1425 გარემოსდაცვითი საფუძვლები ნადარეიშვილი ეთერი 402 

6 1435–1525 გარემოსდაცვითი საფუძვლები ნადარეიშვილი ეთერი 402 

7 1530–1620 უცხოური ენა- ინგლისური  ჟორჟოლიანი ქეთი 302 

8 1630–1720 უცხოური ენა- ინგლისური  ჟორჟოლიანი ქეთი 302 

9 1730–1820 ინფორმაციული წიგნიერება  1 უზუნაშვილი ქეთევან 307 

10 1830–1920 ინფორმაციული წიგნიერება  1 უზუნაშვილი ქეთევან 307 
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6 1435–1525 ჰიგიენა და სანიტარული ნორმები ნადარეიშვილი ეთერი 402 

7 1530–1620 ჰიგიენა და სანიტარული ნორმები ნადარეიშვილი ეთერი 402 

8 1630–1720 სამზარეულოს ფუნქციონირება/ სამზარეულოს 

ტექნოლოგიები (კულინარიის ხელოვნებისათვის 

მანანა წერეთელი 302 

9 1730–1820 სამზარეულოს ფუნქციონირება/ სამზარეულოს 

ტექნოლოგიები (კულინარიის ხელოვნებისათვის 

მანანა წერეთელი 302 

10 1830–1920 სამზარეულოს ფუნქციონირება/ სამზარეულოს 

ტექნოლოგიები (კულინარიის ხელოვნებისათვის 

მანანა წერეთელი 302 

11 1930–2020 გაცნობითი პრაქტიკა -სასტუმრ, რესტორანი, 

კვება 

მანანა წერეთელი 302 
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7 1530–1620 პირველადი გადაუდებელი დახმარება ოსეპიანი ბორის 312 

8 1630–1720 პირველადი გადაუდებელი დახმარება ოსეპიანი ბორის 312 

9 1730–1820 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

10 1830–1920 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

11 1930–2020 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

12 2030–2120 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 
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7 1530–1620 საკვები პროდუქტების ტექნოლოგია  მანანა წერეთელი 302 

8 1630–1720 საკვები პროდუქტების ტექნოლოგია  მანანა წერეთელი 302 

9 1730–1820 საკვები პროდუქტების ტექნოლოგია  მანანა წერეთელი 302 

10 1830–1920 საკვები პროდუქტების ტექნოლოგია  მანანა წერეთელი 302 

11 1930–2020 სამზარეულოს ფუნქციონირება/ სამზარეულოს 

ტექნოლოგიები (კულინარიის ხელოვნებისათვის 

მანანა წერეთელი 302 

12 2030–2120 სამზარეულოს ფუნქციონირება/ სამზარეულოს 

ტექნოლოგიები (კულინარიის ხელოვნებისათვის 

მანანა წერეთელი 302 
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7 1530–1620 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

8 1630–1720 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

9 1730–1820 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

10 1830–1920 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

11 1930–2020 კერძების მომზადების ტექნოლოგია მანანა წერეთელი 201 

12 2030–2120 გაცნობითი პრაქტიკა -სასტუმრ, რესტორანი, 

კვება 

მანანა წერეთელი 201 

                           
 
 

სასწავლო  პროცესის მენეჯერი:                       ო. ციციშვილი 
 


